


Kini Hof

Als Kini-Hof san wir bekannt,
bewirtschaften ein Stückerl Land.
Schnaps von Äpfel, Zwetschken, Birn, 
könnt ihr bei uns kriagn.

Frischer Apfelsaft, Most, Erdäpfel 
und Milch frisch von der Kuh, 
kummts afoch vorbei und greifts nur zu.

Manchesmal ändert sich unser Sortiment, 
weil die Zeit jo immer weiterrennt.

Wir san a klana Betrieb – kennts net 
immer alles hobn, doch es kostet nix 
afoch nochzufrogn.

FAMILIE JOHANN & MARIANNE GRUBER

Kontakt: Fam. Johann und Marianne Gruber, Dorfstraße 7, 8714 Kraubath/Mur 
Tel.: 0664 88330203 | gruber–koenig@gmx.at

Gärmost, Apfelsaft

Äpfel, Frischmilch

Kartoffeln

verschiedene 
Edelbrände



vlg. Karlbauer

Unser Biobetrieb befindet sich 
direkt an der Laasstraße, 
die als Rad- und Wanderweg 
sehr beliebt ist. 

Als Milchwirtschaftsbetrieb mit 
Aufzucht wird unsere Milch regional zu 
Bioheumilchprodukten weiterverarbeitet.

Ab Hof bekommen sie bei uns 
neben diversen Obstbränden und 
Bio-Eiern eine besondere Rarität: 
den Holzapfelessig.

NORBERT HERK-PICKL (VLG. KARLBAUER)

Kontakt: Norbert Herk-Pickl, vgl. Karlbauer, Laasstraße 22, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 0660 2169189 | norbert.herk–pickl@aon.at

Holzapfelessig

Gärmost, Süßmost

Birnen–, Zwetschken– 
und Apfelbrand

Bio-Eier



Lichtmoarhof

Familien-Vollerwerbsbetrieb mit 
AMA–Genussregions–Siegel sowie
 dem Zeichen „Gutes vom Bauernhof“.

Auf dem „lebenden Hof“ wird großer Wert auf 
einen sorgsamen Umgang mit Mensch, Tier und 
Umwelt gelegt. Das hofeigene Fleisch vom Jungrind
in bester Qualität, aus Hausschlachtung gibt es 
bereits seit mehr als 30 Jahren. Erdäpfel, von mehlig 
bis festkochend, rotschalig, warten fast ganzjährig.
Die Kürbiskerne für das beliebte „Kraubather 
Kürbiskernöl“ schon einige Male goldprämiert, 
wachsen auf den Felder rund um den Heimatort 
und werden regelmäßig frisch gepresst.

Öffnungszeiten:
Ab Hof Verkauf jederzeit und auf Anfrage

FAMILIE BERNHARD HIRN

Kontakt: Familie Bernhard und Elisabeth Hirn, Bahnhofstraße 2, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 03832 3447 od. 0664 3045034 | bunde.hirn@gmx.at 
www.gutesvombauernhof.at  | www.genussreich.at

Frischfleisch vom Jungrind 

Erdäpfel fast ganzjährig 

Süsskartoffeln

Gemüse der Saison 

Echt „Kraubather  
Kürbiskernöl“

GENUSS VON HAND – MIT HERZ
…VOM BAUERNHOF HIRN



Alpakaversum

Im idyllischen Kraubathgraben betreiben wir auf 
900m unsere Alpakazucht. Aus der Faser unserer 
Tiere lassen wir u. a. hochwertige Bettwaren, 
Schuheinlagen und  Sitzauflagen fertigen. 

In unserem Hofladen bieten wir ihnen zusätzlich 
eine große Auswahl an hochwertigen Alpakatextilien 
(Handelsware). 

Im Rahmen von Hofführungen bringen wir ihnen 
gerne die Welt der Alpakas näher. Ein Ausflugziel 
für die ganze Familie!

Öffnungszeiten: 
nach tel. Vereinbarung

SABINE UND HILBERT HÖNIG

Kontakt: Alpakaversum e.U. Mag. Sabine Hönig, Kraubathgraben 8, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 0664 1359438 | sabine.hoenig@alpakaversum.com | www.alpakaversum.com

Alpaka-Bettwaren 

Schuheinlagen

Sitzauflagen

Alpaka-Wollpellets 

Alpakatextilien



Fam.Luckner

Unser Betrieb befindet sich im Ortszentrum von 
Kraubath, nur wenige Meter unterhalb der Kirche 
gelegen. 
 
Wir sind ein Milchviehbetrieb, in dem sehr 
großen Wert auf die Zucht gelegt wird. Außerdem  
werden alle Tiere in Laufställen gehalten und viele  
genießen den Sommer auf der Alm.  
 
Wir vermarkten unsere Milch sowie auch unser  
Kürbiskernöl ganzjährig und freuen uns stets über  
neue Kunden.  
 
Weiters sind wir bemüht unsere Produktpalette 
laufend auf Anfrage zu erweitern.

BERNHARD UND ANDREA LUCKNER

Kontakt: Fam. Bernhard und Andrea Luckner, Dorfstraße 16, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 0664 9251245 | bernhard.luckner@aon.at | www.viehzuchtluckner.at

Milch

Kürbiskernöl

Kürbiskerne



Kontakt: Alfred und Sabine Luckner vlg. Gulsbrunner,  Gulsenberg 1, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 0664 2115147 od. 0681 20319273 | alfredluckner@gmx.at

vlg. Gulsbrunner

Unser Betrieb liegt auf 660 m am Fuße 
der wunderschönen Gulsen. 

Wir führen unseren Braunviehzucht-
betrieb mit den Betriebszweigen Milch-
wirtschaft und Viehzucht im Vollerwerb.

Auf Vorbestellung können Sie unser 
original Kraubather Bauernbrot sowie 
hausgemachtes Naturjoghurt erwerben 
und genießen.

ALFRED UND SABINE LUCKNER

Rohmilch

Naturjoghurt 
(nur auf Vorbestellung) 

Bauernbrot  
(nur auf Vorbestellung) 



Fam. Poschacher

Wir bewirtschaften einen land- und forstwirt-
schaftlichen Betrieb im Ortsteil Leising in Kraubath. 

Neben dem Verkauf von Brennholz, Heu und Stroh 
haben wir uns auf die Produktion von zertifiziertem 
Kompost spezialisiert.

Vielseitigkeit und Flexibilität zeichnen uns aus:
 „Geht net, gibt’s net!“

Öffnungszeiten:  
MO – FR 	 7:00 – 18:00 Uhr
SA 	 7:00 – 15:00 Uhr

FRANZ UND HEIDI POSCHACHER

Kontakt: Franz und Heidi Poschacher, Hubertusgasse 8, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 0664 3100522 | office@poschacher–kompost.at | www.poschacher–kompost.at

Heu, Stroh

Brennholz  
(Hartholz, Weichholz)

Hackschnitzel

Rindenmulch

Kompost

Hochbeete



Kontakt: Fam. Schreibmaier, Dorfstraße 18, 8714 Kraubath/Mur 
Tel.: 0664 5507580 oder Tel.: 0664 1835106

Fam. Schreibmaier

Die Kürbisse werden in Kraubath angebaut 
und geerntet. Mit den getrockneten Kernen fahren 
wir dann in die Untersteiermark zu einer Ölmühle 
um sie dort pressen zu lassen. Danach füllen wir das 
frische Kernöl zu Hause in Flaschen ab.

Unser Kernöl bieten wir in 
versch. Gebinden–Größen an:

> 0,25 Lt: Perfekt als erste Kostprobe

> 0,5 Lt / 0,75 Lt: Wunderbar als Geschenk

> Und natürlich das 1 Lt –Gebinde: Damit 
    immer genug Kernöl-Vorrat zu Hause ist!

Öffnungszeiten: 
nach tel. Vereinbarung

HERMANN UND EVA SCHREIBMAIER

Kraubather Kernöl  
in den Gebinden:  

0,25 Liter

0,50 Liter

0,75 Liter

1 Liter



vlg. Seibold

Mit viel Liebe und Hingabe haben wir Spitzer`s 
(vlg.Seibold) uns auf unserem Biohof voll und 
ganz der Herstellung von Edelbränden aller Art 
verschrieben. 

Vielfach national und international prämierte 
Edelbrände wie zum Beispiel Zwetschke, Kriecherl, 
Wacholder und viele mehr erwarten Sie bei uns.

Für den besonderen Anlass verpacken wir unsere 
guten „Tröpferl“ auch als Geschenk.

Wir freuen uns auf ihren Besuch!

ANNI UND SEPP SPITZER

Kontakt: Fam. Josef und Anni Spitzer, Aidenstraße 22, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 03832 2730 | anni.spitzer@aon.at

Gärmost

Holzapfelessig

Apfelessig

Edelbrände

Liköre



Fam. Spitzer

Mit äußerster Sorgfalt und viel Liebe werden 
unsere Bienen auf drei Bienenständen betreut.

Ein Stand befindet sich am Sonnweg bei der Familie 
Hirn und zwei weitere im Kraubathgraben, in den 
Wäldern der Eltz‘schen Fortverwaltung.

Unsere prämierten Honigsorten werden strengen 
Prüfungen im Labor der steirischen Imkerschule 
unterzogen, die Voraussetzung für das Führen des 
österreichischen Honiggütesiegel sind.

ERNST UND MARIA SPITZER

Honig 

Propolis Produkte

Kontakt: Imkerei Ernst Spitzer, Sonnweg 9, 8714 Kraubath/Mur
Tel.: 03832 2949 oder 0664 73106525 | ernst–maria.spitzer@aon.at



Gut versorgt

In unserer Broschüre der Initiative „Kraubather Eck“ präsentieren sich die Kraubather Direkt-
vermarkter. Eine ständig aktuelle Liste der teilnehmenden Betriebe und derer Produkte finden 
sie auf der Webseite der Marktgemeinde Kraubath unter der Rubrik „Selbstvermarkter“

www.kraubath.at/wirtschaft  > Selbstvermarkter

Weiters finden sie online alle Infos zu sämtlichen Kraubather Nahversorgungs-,  
Gastronomie- & Beherbergungs- sowie Dienstleistungs- und Gewerbebetrieben.

Nutzen und unterstützen Sie die Vielfalt des regionalen Angebots!

DIE WIRTSCHAFT DIREKT IM ORT

Mit freundlicher Unterstützung der Marktgemeinde Kraubath an der Mur.
Für den Inhalt ist der jeweilige Betrieb selbst verantwortlich.


